NEU: Joghurt im 500 g Glas
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- Bio mit Herz -
Taglich rund 40.000 Liter Demeter-Rohmilch
bedeuten im Jahr 14,6 Millionen Liter. Damit ist
die Molkereigenossenschaft Schrozberg die groR-
te Demeter-Molkerei in Deutschland. Statt auf
den Verkauf billiger Massenware setzen die
Schrozberger bei der Qualitit ihrer Molkereiwa-
ren ausschlieBlich auf Demeter — und auf die
weitsichtige Pflege ihrer Produktpalette durch die
Einfiihrung ausgewdhlter Neuheiten.

Im Vorfeld der diesjihri-
gen BioFach sprachen
wir mit Friedemann
Vogt, Geschiftsfiihrer
der Molkereigenossen-
schaft Hohenlohe-Fran-

ken eG, iiber die Bedeu-
tung der Einfiihrung des
Demeter-Joghurts  im

500g Mehrwegglas.

NEU: Alle Demeter”
Joghurts im 500 & Glas®

Warum gibt es lhre Demeter-Joghurts jetzt
auch im 500 g Glas? Glas — und insbesondere das
500 g Glas — ist in der Bio-Branche mittlerweile
das handelsiiblichste Gebinde fiir Joghurt. Und
die Glasverpackung ist fiir Premiumprodukte wie
die unseren ohnehin die beste Alternative. Bisher
gab es das 500 g Glas bei uns im Sortiment noch
nicht, weil sich uns der Bedarf bisher noch nicht
so deutlich gezeigt hat. In den letzten Monaten
wurde aber von GroBhindlerseite immer ofter
explizit der Wunsch nach dieser GebindegroRe
geiduRert. Wir sind diesem Wunsch gerne nachge-
kommen und zuversichtlich, dass das ein Erfolg
wird.

Was bedeutet diese Umstellung fiir den Han-
del? Das 500 g Glas ist beim Verbraucher die
beliebteste GroRe fiir Bio-Joghurt. Jetzt kann der
Handel seinen Kunden unser gesamtes Joghurt-
Sortiment in dieser Form anbieten — und zwar
komplett in Demeter-Qualitit und in unserem
neuen, sehr ansprechenden Outfit! Und auch
beziiglich der Sortiments-Vielfalt waren wir nicht
untitig.

Jetzt insgesamt
1 Sorten!

Weitere Informationen auf der neuen Internetseite: www.molkerei-schrozberg.de

Heilt das, es gibt zusatzlich auch neue Sorten? Ja, wir haben nicht
nur unser komplettes Demeter Joghurt-Sortiment umgestellt, wir
haben im selben Atemzug gleich noch drei neue, einzigartige Sorten
kreiert, nimlich die Geschmacksrichtungen Zitronen mit Muskat-
bliite, Mango-Guave und Banane-Passionsfrucht.

Das klingt lecker! Wie schmecken die neuen Sorten denn? Natiir-
lich super - aber das ist logischerweise nicht so einfach zu beschrei-
ben. Ich kann nur dringend empfehlen, unsere neuen Sorten einmal
zu probieren. Entweder bei uns am BioFach-Stand, bei der BioNord
oder BioSiid - oder noch einfacher: Indem man als Ladner einfach
alle unsere Sorten ordert!

Was gibt es sonst noch Neues aus Schrozberg? Auch unseren fett-
armen Kefir mild bieten wir jetzt im 500 g Glas an. Das ist sicherlich
eine tolle Nachricht fiir alle Kefir-Fans, denen im 250 g Glas zu
wenig drin war. Damit kommen wir insgesamt auf 11 Sorten, die

zukiinftig im 500 g Glas erhiltlich sind.

Sie haben im Oktober 2009 den Bundesehrenpreis der DLG erhal-
ten. Ist das eine besondere Ehre fiir Sie? Naja - den Preis hab ja
nicht ich erhalten, sondern unsere Molkerei. Aber ich empfinde das
schon als etwas Besonderes, denn schlieRlich ist der Bundesehren-
preis die hochste Qualititsauszeichnung der deutschen Erndhrungs-
wirtschaft. Die Molkerei Schrozberg und die anderen Preistriger
haben bei den Qualititspriifungen nach Aussagen der DLG heraus-
ragende Gesamtergebnisse erzielt.

Demeter-Keﬁr jetzt
1
auch im 500§ Glas!
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Weitere Berichte unter: www.bessereinkaufen.com



